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ENIGMA 2015

ORIGEN/ORIGIN: Las Brujas, Uruguay.
ANO DE PLANTACION/YEAR OF PLANTATION:
SUELO: Franco arcilloso, de mediana fertilidad.

RENDIMIENTO/YIELD:

COSECHA/VINTAGE: 2015

CLIMA: Los veranos son secos, calurosos
durante el dia y frescos por las noches. La plana
superficie de la region de Las Brujas recibe las
frescas brisas del Rio de la Plata que se
encuentra a 35 km. 860 mm es el promedio de
precipitaciones durante el invierno.

ENIGMA

ALCOHOL/ALCOHOL: 14,2%

VINIFICACION: Se obtiene tras el corte de 15
variedades. Todas las uvas son vinificadas por
separado respetando sus caracteristicas propias.
El Tannat es la columa vertebral con una participa-
cion de un 16%. El resto esta compuesto por un
6% de cada variedad. Fusionar tantas cepas y
diferentes estilos de vinifiacion ha sido un reto para
los endlogos. Para uniformizar y crear este
multivarital exético, el blend es criado en barricas
de roble americano y francés durante 6 meses
como minimo. Sufiltracion es muy leve.
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COMPOSICION VARIETAL/GRAPE COMPOSITION:
6%Marselan, 6%Chardonnay, 6%Pinot Noir, 6%Petit Verdot, 6%Sauvignon Blanc, 6%Arinarnoa,
6%Cabernet Sauvignon, 6%Viognier, 6%Merlot, 6% Syrah, 6%Malbec, 6% Pinot Meunier.

SOILS: Clay loam medium-fertility soil.

16% Tannat, 6% Chenin, 6% Cabernet Franc,

CLIMATE: Summers are dry with high
temperatures during the day and cool ones at
night. The level surface of Las Brujas benefits
from the cool coastal breezes of the Rio de la
Plata, 35 km from the vineyards. During winter,
average precipitation in the region is 860 mm.

ACIDEZ TOTAL/TOTAL ACIDITY: 3,7 gr. H2S04/It
AZUCAR RESIDUAL/RESIDUAL SUGAR: 1,8 grs/lt.

PH/PH: 3.47

WINEMAKING: ENIGMA is produced
blending 15 sort of wines, 10 reds and 5
whites, where Tannat is the back bone with
16% of participation. The wines are produced
separately and after blending. To create these
exotic multivarietal, American and French oak
barrels were used during 6 months.

RECONOCIMIENTOS/AWARDS: 91 Points. Guia Descorchados by Patricio Tapia. Chile
90 Points. Robert Parker. USA

¥

GIMENEZ MENDEZ

MAXIMA EXPRESION DEL TERROIR



	Página 1

