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Este vino Tannat Premium fue considerado el pasado 25 de Octubre de 2007 en el Concurso “ El 
Consumidor Elige”  en el marco del XII Salón del Vino Fino de Uruguay como 
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pues compitió con los mejores tannat de las bodegas más representativas de nuestro país” . 
 

Las Reservas Exclusivas de la Familia Gimenez Mendez está compuesta solamente por nuestros vinos 
más finos y solamente hemos embotellados aquellas cosechas que se han destacado entre otras por su 

gran valor. 
 

��������� 	�
 ������
������ ����������� � �������

��� ������� ����� � ��! ����"�#�#�$%�&��������!

'�( ��)���� �����+*���,�)���! ��( ( �����+����( �.-�� ��/�� �������

 
La variedad Tannat fue introducida en Uruguay por el año 1870 gracias a inmigrantes vascos. Luego de 
varios años ésta se transformó  en la “variedad nacional” , la cual se ha adaptado perfectamente a nuestro 
suelo y clima. Se trata de una uva cada vez más demandada en Uruguay y en el exterior. Uruguay posee 
la mayor cantidad de viñedos de Tannat en el mundo, mayores aún que en su tierra nativa: Irouléguy y 
Madiran, en el Sud Oeste de Francia. 
 
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS 
 
Color: desarrolla en la copa un potente color púrpura oscuro,  seductor e  intenso. 
 
Aroma: Es un vino concentrado, tánico y complejo. Recuerda a especias de la madera y hongos salvajes. 
 
Sabor:  En boca es robusto, persistente y equilibrado de gran densidad en la boca. Ricos y maduros 
sabores a arándanos, moras y frutos silvestres. Tiene el roble exuberante  y la delicada textura de los 
mejores tintos internacionales, en conjunto con los sabores de frutas pasas, carnosos y ahumados, típicos 
de la variedad Tannat. 
 
Gastronomía: Es un aliado muy fiel del asado criollo (uruguayo) y la parrillada. Carnes rojas al horno 
como el cerdo, cordero, vacuno.  Guisados de carne y potajes. Pastas con Salsas fuertes. Jamón crudo y 
embutidos, quesos grasos y picantes.  Es un  vino indicado para acompañar reuniones cálidas de amigos y 
familiares. Se sugiere servirlo a 18ëC. 
 
FICHA TÉCNICA 
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