La Bodega de la Familia GIMENEZ MENDEZ esta
situada en el pais mas puro de America del Sur:
Uruguay. Sus cuatro vifiedos que totalizan una
extension de 100 hectareas estan localizados en un
territorio privilegiado en la region Sur del Uruguay a
escasos kilometros del Océano Atlantico. Esta zona

geografica, con un clima muy similar a Bordeaux TANNA T PREMIUM 2006

permite la produccion de excelentes uvas afio tras afio

con las que la Familia GIMENEZ MENDEZ elabora sus

vinos Reservas, Altas Reservas, Premium y Super MEJOR VINO T ANNA T PREMIUM DE URUGU AY
Premium. 1 CONCURSO EL CONSUMIDOR ELIGE

La Bodega esté dirigida por Marta Mendez quien tiene XII'S ALON DEL VINO FINO DE URUGU AY

Ia colaboracion incondicional de sus hijos Luis y Mauro 25 DE OCTUBRE DE 2007

Gimenez Mendez, ambos en6logos, quienes procuran

continuar con el legado de su padre Luis A. Gimenez,

pionero de la industria vitivinicola del Uruguay por mas THE BESTT ANNA T PREMIUM OF URUGU AY
decuarenta afios. 1ST COMPETITION THE CONSUMER CHOISE

La Familia GIMENEZ MENDEZ sella con su firma cada X1l FINE WINE S AL OON OF URUGU AY

botella que produce, depositando en ella una

combinacién de conocimiento, innovacién, tradicion y OCTOBER 25, 2007

experiencia, teniendo como mision, ser icono y

referencia de los vinos uruguayos en el mundo.

The GIMENEZ MENDEZ Family Winery is located in the J \ﬂ

purest country of South America: Uruguay. The four NEz MENDEZ
vineyards (100 ha) are located in a privileged territory at vines GRESEEEE

the South Region of Uruguay, very closed to the Atlantic MIUM
Ocean. This geographical area, with an atmosphere -

very similar to Bordeaux allows the production of ANNAE
excellent grapes year after year where the GIMENEZ 2006

MENDEZ'’s Family produces its wines Reserves, High

Reserves, Premium and Super Premium. st sk S
The Cellar is directed by Marta Mendez, who has the
unconditional cooperation of their children Luis and
Mauro Gimenez Mendez, both winemakers who seek to

BRUJAS
RUGUAY

continue the legacy of his father Luis A. Gimenez, a Nombre / Name: GIMENEZ MENDEZ TANNAT PREMIUM
pioneer of the wine industry of Uruguay for over forty Uva/ Grape: 100% Tannat
years Zafra/ Vintage: 2006
: ) . Pais/ Country : Uruguay
The Family GIMENEZ MENDEZ seals with his Region : Las Bryjas, Canelones.
signature each boftle produced, depositing a Crianza/ Aging : 12 meses en barrica de roble frances y americano de primer uso / 12
combination of knowledge, innovation, tradition and months in american and french oak of first use
experience, with the mission, of being icon and Alcohol: 14%
reference of the Uruguayan wines in the world. conal: . °
Servicio/Service: 18°C
Notas de Cata
Tasting Notes: La combinaciéon de conocimiento, tradicion e innovaciéon da como

resultado este vino Premium orgullo de la Familia Gimenez Mendez ,
premiado como el Mejor Tannat Premium en e ler Concurso El
Consumidor Elige dentro del marco del X1l Salén del Vino Fino de
Uruguay. Es un vino de guarda elaborado con uvas provenientes de la
parcela 17-A del vifiedo de Las Brujas. Su elaboracion es tradicional
fermentado sobre temperatura controlada. Fue criado en barricas de
roble francés y americano de primer uso.

De color negro ciruela, de gran extraccion, no permite pasar la luz,
ofrece un  menisco violdceo neto. Al girar la copa la tifie de un
atractivo y vivaz color.

En nariz, notas frescas de mentol, fruta muy expresiva con un fondo que
recuerda los orejones de ciruela, especias y confituras.

En boca es seco, amplio, untuoso y complejo, delicioso, seforial y
corpulento, con taninos carnosos muy pulidos. Refrescante acidez con
persistencia sostenida sobre la fruta.

Pronto para acompafiar carnes rojas asadas, jabali, ciervo, faisan y
fandu, quesos intensos y estacionados.

From small productions, this PREMIUM WINE GIMENEZ MENDEZ
is crafted from some of the best grapes selected and hand harvested
from specific blocks of Giménez Mendez vineyards. These wines of
outstanding character are the result of controlled yields in a single
vineyard, completely ripe and concentrated grapes, and aging in oak
barrels. This exclusive premium wine is elaborated from grapes of the
plot 17-A from Las Brujas Vineyards. Of traditional production,
fermented to controlled temperature, it was raised for 12 months in
French and American barrel of first use.

i

Of black colour plum, of great extraction, does not allow to pass the
light, offers a purplish clear meniscus. On having turned the glass it
dyes her of an attractive and vivacious colour.

In nose, fresh notes of menthol, very expressive fruit with a bottom that
remembers  the apricots of plum, spices and jams.
In mouth it is dry, wide, sticky and complex, delicious, lordly and burly,
with beefy very polished tannins. Refreshing acidity with persistence
supported on the fruit.
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Prompt to accompany red roast meats, wild boar, deer, pheasant and
fandu, intense and parked cheeses.
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www.gimenezmendez.com




