La Bodegade la FamiliaGIMENEMENDE2sta
situadaen el pais mas purode Americadel Sur:
Uruguay. Sus cuatro vifiedos que totalizan una
extensiomle 100hectareagstanlocalizadosn un
territorigrivilegiaden la regionSurdel Uruguay
escasokilometroslel OcéandAtlanticoEstazona
geograficagon un climamuy similara Bordeaux
permitéaproduccitdeexcelentesvasafiotrasafio
conlasquelaFamili&IMENEKIENDEElaboraus
vinosReservasAltasReservasPremiuny Super
Premium.

LaBodega&stadirigidgporMartaMenderuiertiene
lacolaboracidncondiciondésushijod_uisy Mauro
GimeneMendezambogndlogogjuieneprocuran
continuaconellegadalesupadre_uisA. Gimenez,
pioneralelaindustriaitivinicoldelUruguaporméas
decuarentafios.

LaFamili&IMENERIENDEZellaconsufirmacada
botella que produce, depositando en ella una
combinacidehe conocimientmnovacionradiciory
experienciateniendocomo mision, ser iconoy

referencidelosvinosiruguayosnelmundo

TheGIMENEMIENDERamilyVinerjslocateéhthe
purestcountryof SouthAmericalruguayThefour
vineyard@lOth&)arelocatethaprivilegetrritorgt
theSouttRegiomfUruguayeryclosedotheAtlantic
OceanThisgeographicalrea,withan atmosphere
very similarto Bordeawallowsthe productiorof
excellengrapes/earafteryearwherehe GIMENEZ
MENDEZBamilyproduceswinesReserves{igh
Reserves, Premium and Super Premium.
The Cellaiis directedy MartaMendezwhohasthe
unconditiona@looperationf theirchildrerLuisand
Maur@simeneklendezothwinemakershoseeko
continughe legacyof hisfatherLuisA. Gimeneza
pioneeofthewineindustrypf Uruguayor overforty
years

The FamilyGIMENEZMENDEZseals with his
signature each bottle produced, depositing a
combinatioof knowledgennovationtraditiorand
experiencewith the missionpf being iconand
referenceftheUruguayaminesntheworld.
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JAS BRUJAS

TANNAI' RESERV

Nombre / Name:
Uva/ Grape:
Zafra/ Vintage:
Pais/ Country :
Region :
Crianza/ Aging :

Alcohol:
Servicio/Service:

Notas de Cata
Tasting Notes:

LASBRUJAS Tannat Reserva

100% Tannat

2007

Uruguay

Las Brujas, Canelones.

3 meses en barrica de roble americano / 3 months in american
oak.

14%

18°C

Excelente balance entre la acidez, la fruta, la astringencia y la
tanicidad.

Color rojo oscuro con reflejos negros y menisco violaceo. De
estilo recio, equilibrado y estructurados taninos maduros, se
expresa por e sendero de la mermelada de ciruela negra llenando
la boca. Puede disfrutarlo ahora o guardarlo durante dos afios o
mas. Acompafiar con carnes de cazay rojas bien condimentadas.

Excellent balance between acidity, fruit and tannic astringency.
Dark red colour with black and reflexes violet meniscus. From
strong style, balanced and structured ripe tannins, is expressed by
the path of black plum jam filling his mouth. You can enjoy it
now or save it for two years or more. Ideal to serve with red
meat, asado criollo and pasta.

www.gimenezmendez.com



